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LA FÀBRICA DE LIED 
FESTIVAL DE TARDOR DEL BAIX MONTSENY 

EN FRANZ, 
EN ROBERT I 
EN JOHANNES 
SON DEL MONTSENY 
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Els nens i nenes tenen l’entrada de franc i un Espai 

Kids patrocinat per

VENDA D’ENTRADES DEL FESTIVAL

PREUS
SOPAR

PUNTS
DE VENDA

PREUS
ENTRADES

PREU ENTRADA 
NO ANTICIPADA
(a taquilla 1/2 hora abans)

10 JUBILATS
13 NORMAL
17 PRIMERES FILES

PREU ENTRADES 
ANTICIPADES

8 JUBILATS
10 NORMAL
15 PRIMERES FILES

Per Internet: 
Per Telèfon:  645 649 926
Per email: lafabricadelied@gmail.com

Si et vols quedar a sopar 
pots comprar entrada + sopar
Preu sopar 22€ (iva inclòs) 
Menú kids 12€ (iva inclòs)

SANT CELONI: 
LLIBRERIA ALGUER 7 I ELS 4 GATS
CAMPINS: 
AJUNTAMENT DE CAMPINS
STA MARIA DE PALAUTORDERA: 
COPISTERIA STA MARIA
BREDA: OAC 
ARBÚCIES: LA GABELLA
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20 
Novembre 
D I V E N D R E S 

Lloc:  
Església 
de Campins
Hora: 20h

WINTERREISE 
FRANZ 
SCHUBERT

C

PIANISTA A DETERMINAR

INTÈRPRETS: ALFRED RODRÍGUEZ PICÓ meteoròleg
JOSEP FERRER baix

22 
Novembre 
D I U M E N G E 

Lloc: Teatre Jubilats
Hora: 20h

WAG
NER

C

INTÈRPRETS:

VIVIANA SALISI          piano
IDOIA RODRÍGUEZ   piano
JAUME ORTALÀ traductor 

 MARTA CASALS   soprano
JORDI CASANOVA   tenor
ANTONIO FAJARDO   baix

CAMPINS

ARBÚCIES

SEGONS
Amanides de formatge 
de cabra
Platets d’embotits
Croquetes de carn de perol
Xipirons a l’andalusa

Entrecot de vedella amb crema 
de pebre verd o a la brasa
Bacallà amb samfaina o a llauna
Mandonguilles amb salsa 
de gambes i calamars

RESTAURANT LA TRONA

POSTRES
Crema catalana, 
gelat o flam amb nata

PICA-PICAPRIMER 
Pasta de full de verdures gratinat
SEGON 
Vedella amb bolets
PER POSTRES 
Crema catalana

RESTAURANT MARIA ROSA DE CAMPINS

PREU 22€ iva inclós

Pa, vi de la casa, aigües i cafès
Pa, vi de la casa, aigües i cafès

R Després de concert, qui ho vulgui, anem a sopar al R Després de concert, qui ho vulgui, anem a sopar al

MENÚ KIDS
12€ iva inclós

PREU 22€ iva inclós

MENÚ KIDS 12€ iva inclós

COR de CAMBRA de PALAUTORDERA
sopranos Sílvia Ribera   Núria Terrades contralts 
Marta Botey   Esther Requena   Lourdes Sabé
tenors Pere Botey    Ramon Ezquerra   Dani 
Oliver baixos Toni Capella   Albert Roldan
J.M.Silvente

Info venda entrades pàg 3

Info venda entrades pàg 3

JOAN VALERO director
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29
Novembre 
D I U M E N G E 

DEL CEL, 
DE L’ARPA

C INTÈRPRETS:
MARTA CASALS soprano
ESTHER PINYOL arpa

27 
Novembre 
D I V E N D R E S 

INTÈRPRETS:

ROMANTICISME

LLUMINÓS
C

CHARO TRIS  soprano
MARTA PLANELLA mezzosoprano
IDOIA RODRÍGUEZ piano
CLÁUDIO SUZIN piano

Lloc:  Esplai
Hora: 17h

CAMPINS

SANTA MARIA DE PALAUTORDERA 

RESTAURANT XEFLIS DE CAMPINS

SEGONS

PICA-PICA
Escalivada amb anxoves
Croquetes 
Embotits amb pa amb tomàquet

Vedella amb bolets
Calamarcets a la planxa
Carn a la brasa

POSTRES
Crema catalana, 
gelat o flam amb nata

CONCERT NOMÉS PER A 
SOCIS DE L’ENTITAT

Info venda entrades pàg 3

Lloc:  
Església 
de Campins
Hora: 20h

PREU 22€ iva inclós

Pa, vi de la casa, aigües i cafès

R Després de concert, qui ho vulgui, anem a sopar al

MENÚ KIDS 12€ iva inclós
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13 
Desembre 
D I U M E N G E 

INTÈRPRETS:

LA NOIA 
MACA 
DEL MOLÍ
FRANZ SCHUBERT

C

ENRIC CASASSES  poeta i traductor
JORDI MAS tenor
FRANCISCO POYATO piano

Lloc: Monestir 
de Breda
Hora: 18h

27 
Desembre 
D I U M E N G E 

EL PESSEBRE 
DE JOAN 
AMADES 
FET MÚSICA

C

NÚRIA VINYALS soprano
OLGA BENITO arpa
ALBERT DRESAIRE pessebrista

Aniversari de 
Joan Amades                                      

125è

Lloc: Rectoria Vella
Hora: 18h

SANT CELONI

RESTAURANT FONDA MONTSENY

SEGONS

PRIMERS
Salmó amb Pommery
Raviolis de bolets gratinats

Llom de lluç rostit amb 
patata a l’estil Santurece
Cuixa d’ànec rostida 
amb cebetes i patates

POSTRES
Carpaccio de pinya  
amb sorbet de gerds
Bunyol de crema catalana 
amb gelat de xocolata

Patrocina:

RESTAURANT LA PARRA

BREDA
Info venda entrades pàg 3 Info venda entrades pàg 3

INTÈRPRETS:

MENÚ KIDS 12€ iva inclós

R Després de concert, qui ho vulgui, anem a sopar al R Després de concert, qui ho vulgui, anem a sopar al

PREU 22€ iva inclós

Pa, vi de la casa, aigües i cafès

PRIMERS
Amanida tèbia 
amb Bbacó i formatge
Musclos de roca al vapor
Croquetes de pollastre i pernil
Pastís de peix

SEGONS
Secret de porc amb 
salsa de pernil ibèric
Cuixa d’ànec confitada amb mores
Costelletes de cabrit a la milanesa
Sèpia a la planxa
Filet de bacallà amb fruits secs i mel
“suquet” de lluç, gamba i musclos

POSTRES
Selecció de les nostres postres

MENÚ KIDS 12€ iva inclósPREU 22€ iva inclós

Pa, vi de la casa, aigües i cafès
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Gràcies 
per fer-ho possible!

Festival de tardor
DEL BAIX MONTSENY 
LA FÀBRICA DE LIED 

Patrocina:

Puc patrocinar una cançó, un Lied?

Com puc tocar o cantar en els vostres 
concerts?

I tant que sí. Pots patrocinar una cançó a 
canvi d’entrades, descomptes, formació 
amb un musicòleg de la comarca, regals ...

Si ets intèrpret  i vols que et programem, 
només has de dir-nos-ho.

Truca’ns al 645 649 926 
o envia’ns un email a  lafabricadelied@gmail.com

Ens agradarà molt que  formis part de tot aquest 
projecte que no té altra fita que estimar el 
Montseny i, a la tardor,  omplir-lo de cançons. 
Et necessitem per fer-ho possible.

Com puc fer-me soci o mecenes 
de l’Associació Amics de 
La Fàbrica de Lied?

EN FRANZ, 
EN ROBERT I 
EN JOHANNES 
SÓN DEL MONTSENY 

Disseny
llibret
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LA FÀBRICA
DE LIED 

EN FRANZ, 
EN ROBERT I 
EN JOHANNES 
SÓN DEL MONTSENY 

lafabricadelied@gmail.com
t. 645 649 926 

T’Hi 
ESPEREM!

segueix-nos a
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LA FÀBRICA DE LIED 
FESTIVAL DE TARDOR DEL BAIX MONTSENY 

EN FRANZ, 
EN ROBERT I 
EN JOHANNES 
SON DEL MONTSENY 

Agraïts a les parròquies de Campins, Breda i a l’Esplai de Palau 
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